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CERTIFICADO POR
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EJEMPLOS:

PAELLA VALENCIANA

La taga lleva como ingredientes
Qrincipales avvoz, JUa\\QQ \ COV\QJO.
Pava decovav, geque®as tivas de
Rimiento gor encima.

La taga es caliente, sabvosa \ wmuy
vica.

HUEVOS ROTOS

La Ytaga esta €orwmada ov huevos €ritos
Sobve Una coma de gatatas en vodajitoas.
Pava decovar, utiizamos Jowmon \ Fevminamos
con Un goco de Qimentdn Sobve el glato.

La taga e5 tewglada \ deliciosa.

@enclaseconele

SALMORETO

LoS inﬁved'\en‘\'ec; erincigales de esta taga
Son tomate, pan, ajo, aceite \ vinaﬂre.
Decovramos al €wnal con UnoS tvocitos de
Jamén \| huevo coCido.

La taga es €via, salada \ viquisima.

Recuerda:

- Clase de tapa: caliente,fria, templada.
Sabor: dulce, salado, dcido, amargo.



