
Descripción de la Tapa

PRESENTACIÓN AL JURADO GASTRONÓMICO

TAPEAND O
 C O N C U R S O  I N T E R N A C I O N A L  D E  T A P A S

ESPACOCINA

Dibuja tu creación:

CERT IF ICADO  POR

¿Cómo se llama la tapa?

Ingredientes y elaboración
 

(clase de tapa, sabor...)

@enclaseconele



            
La tapa está formada por huevos fritos
sobre una cama de patatas en rodajitas.
Para decorar, utilizamos jamón y terminamos
con un poco de pimentón sobre el plato. 
La tapa es templada y deliciosa. 
 

Recuerda:
 
Clase de tapa: caliente,fria, templada.
Sabor: dulce, salado, ácido,  amargo.
 
 

                    
Los ingredientes principales de esta tapa
son tomate, pan, ajo, aceite y vinagre. 
Decoramos al final con unos trocitos de
jamón y huevo cocido. 
La tapa es fría, salada y riquísima. 

 
La tapa lleva como ingredientes
principales arroz, judias y conejo. 
Para decorar, pequeñas tiras de
pimiento por encima. 
La tapa es caliente, sabrosa y muy
rica.

Ejemplos:

Paella valenciana

 

huevos rotos

salmorejo
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